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Resumo 

Os compostos fenólicos presentes em tecidos vegetais possuem efeitos inibitórios no crescimento de fungos e produção de micotoxinas. Tendo em vista a atual demanda de alimentos seguros, há uma busca pela substituição de aditivos químicos por conservadores naturais. Diante disso, o objetivo deste trabalho foi avaliar a atividade antifúngica de extrato fenólico da microalga Spirulina platensis contra o fungo Aspergillus flavus, utilizando a técnica de Ágar diluído. Os compostos fenólicos foram extraídos com metanol, ressuspensos em água e quantificados (SOUZA et al., 2010). Para determinação da atividade antifúngica o crescimento do micro-organismo foi acompanhado, na presença e ausência (controle) do extrato fenólico. Foram adicionadas, em placas de Petri, extrato na concentração mínima inibitória (78 μg/mL); Ágar batata dextrose; água (nas placas controle) e suspensão de esporos de Aspergillus flavus (4x106 esporos/mL). O material foi incubado em estufa por 21 dias, a 26 ºC. Durante o desenvolvimento dos fungos, foram efetuadas medições dos diâmetros ortogonais das colônias no 3º, 5º, 7º, 10º, 14º, 17º e 21º dias de cultivo. A inibição foi avaliada pelo diâmetro e pela observação visual do crescimento do micélio, comparada com placas controle. A adição do extrato fenólico inibiu o halo de crescimento do Aspergillus flavus, em todos os períodos de incubação, sendo de 50%, 39%, 29%, 36%, 63%, 55% e 52%, respectivamente para os 3º, 5º, 7º, 10º, 14º, 17º e 21º dias de incubação.
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