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Resumo 

Os alimentos são passíveis de contaminação por micro-organismos patogênicos ou suas toxinas, sendo os Staphylococcus frequentemente encontrados em produtos altamente manipulados e derivados lácteos. Estes micro-organismos são bactérias Gram positivas, imóveis, esféricas e agrupadas em formas irregulares. Várias espécies deste gênero são produtoras de toxinas, causadoras de toxinoses alimentares. O objetivo deste trabalho foi determinar Staphylococcus coagulase positiva em queijos comercializados em feiras livres do município do Rio Grande. Foram coletadas seis amostras em diferentes feiras e mantidas sob refrigeração no  Laboratório de Microbiologia. As amostras foram analisadas segundo a Instrução Normativa nº 62 de agosto de 2003 do Ministério da Agricultura Pecuária e Abastecimento e apresentaram o número de unidades formadoras de colônias (UFC) por grama acima do permitido pela legislação, na ordem de 106 UFC. g-1.
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