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Resumo 

Santo Antônio da Patrulha é uma cidade conhecida pela produção de derivados da cana-de-açúcar. A fermentação do caldo de cana é um processo químico onde ocorre a transformação do açúcar em etanol, para posterior destilação e obtenção do etanol hidratado combustível (~96% v/v) ou a da cachaça (38-48% v/v). Um projeto de extensão, coordenado pelo Prof. Fernando Kokubun, com apoio do CNPq, visa o oferecimento de oficinas a professores das escolas municipais para  orientação na montagem da Feira de Ciências da cidade (“Mostra do Conhecimento”). O processo de fermentação do caldo de cana foi otimizado para uso como tema em uma das oficinas, e também para divulgação e ensino da Química de uma forma geral nas escolas. As melhores condições para o desenvolvimento do experimento para este fim foram como descrito a seguir. A 90g de fermento são adicionados 10mL de caldo de cana e deixados a 30(C por aproximadamente 15 min.. O fermento é adicionado a 2,5L de caldo, com teor de açúcar de 14(BRIX, e mantido por 24h a 30(C. O caldo fermentado é destilado em balão de 5L, com coluna de destilação fracionada para obtenção do álcool anidro, ou sem coluna de destilação para obtenção da cachaça. A oficina foi oferecida em 05/07/2011. Os laboratórios de química do Campus FURG-SAP foram disponibilizados aos alunos das escolas que demonstrarem interesse em usar o tema na Feira de Ciências e também para os professores usarem com outras turmas interessadas em aprender e realizar o experimento.
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