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Resumo
A árvore Nim (Azadirachta indica), pertence à família Meliaceae apresenta diversos compostos com ação inseticida e fungicida. Os compostos fenólicos e a enzima peroxidase vêm sendo estudados como antifúngicos naturais e agente oxidante para descontaminação de micotoxinas, respectivamente. Na indústria de alimentos, a peroxidase pode ser usada na determinação de testes de autenticidade de alimentos, na determinação quantitativa de glicose e inativada para evitar o escurecimento enzimático. O objetivo deste trabalho foi extrair peroxidase de sementes de Nim visando medir sua atividade e caracterizá-la parcialmente quanto à estabilidade térmica, a qual foi estudada em termos de meia vida (t1/2) e constante cinética de desnaturação térmica (Kd), valores D e z, e parâmetros termodinâmicos. Foram avaliados quinze binômios tempo/temperatura para o tratamento térmico em três temperaturas (50, 60 e 70°C) e tempos de incubação variando de 5 a 150 min, além da amostra sem tratamento térmico. A energia livre de Gibbs reduziu com o aumento de temperatura, sendo a enzima mais estável a 50°C (∆G*=81,34 kJ.mol-1). A entalpia foi de 97,91 kJ.mol-1 e a entropia 0,0513 kJ.mol-1.k-1. O valor D confirmou que a enzima foi mais estável em temperaturas próximas de 50°C (D=324,3 min) e o valor z foi de 21,10°C. Esse valor demonstra que uma pequena variação na temperatura não afeta a estabilidade da enzima. Foi possível obter peroxidase com elevada atividade (22,4 U.mg-1).
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