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OTIMIZAÇÃO DA OBTENÇÃO DE HIDROLIZADO PROTÉICO DE BIOMASSA DE Spirulina
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Resumo 

A cianobactéria Spirulina vem sendo comercializada em diversos países devido à sua aplicação em alimentos, aumentando seu valor nutritivo e propriedades terapêuticas, devido principalmente ao seu conteúdo de proteínas e vitaminas. Hidrolisados proteicos são melhores absorvidos pelo organismo humano do que proteínas intactas e aminoácidos livres. Este trabalho teve como objetivo otimizar a obtenção de hidrolisados proteicos de biomassa de Spirulina com enzima comercial microbiana Protemax 580L através do uso de delineamento composto central. A otimização desse processo baseou-se em estudo anterior da hidrólise de Spirulina, cujo delineamento composto central realizado foi do tipo 23, em que se variou a concentração de substrato; tempo de reação e concentração de enzima (a qual não apresentou efeito significativo da variável dependente grau de hidrólise). Fixou-se a concentração de enzima em 5% e um novo delineamento composto central do tipo 22 com pontos centrais e axiais foi realizado, totalizando 11 ensaios. A concentração de substrato variou de 4 a 8% e o tempo de reação de 100 a 200min. As reações hidrólise da biomassa de Spirulina LEB-18 com a enzima Protemax 580L foram realizadas em tampão pH 9,5 à 180rpm de agitação e temperatura constante de 55°C. O maior grau de hidrólise de 62,8% foi atingido no ensaio 3, com a menor concentração de substrato e maior tempo de reação.
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