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Resumo: 
O farelo de soja, resíduo industrial portador de alta concentração de proteínas é empregado na produção de ração animal e de cereais matinais para humanos. O presente trabalho objetiva estudar as condições ótimas de extração e reação da enzima peroxidase (PO) a partir do farelo de soja para posterior aplicação em ensaios de degradação do Deoxinivalenol (DON). O presente trabalho foi dividido em 3 etapas: extração enzimática, definição das condições ótimas de reação e avaliação da adição de co-fatores na ação da PO. Para a extração da enzima, as variações de pH (5,0 a 7,5), tempo (30 a 60 min), agitação (100 a 300 rpm) e volume de extrator (15 a 50 mL)  foram avaliadas através de planejamento experimental. O extrato obtido nestas condições foi filtrado e centrifugado para quantificação de proteína solúvel segundo método de Lowry (1951) e atividade específica da PO segundo Monteiro et al. (2009). Para avaliação das condições ótimas de reação enzimática foi verificado o pH (4,5 a 8,5), temperatura (10 a 80ºC), tempo (5 a 55 min) e concentração salina do tampão fosfato (5 a 50 mM). O efeito de co-fatores foi observado pela adição de sais, detergentes e solventes orgânicos no solvente extrator. Os resultados obtidos foram: para a extração a melhor condição foi 5 g de farelo de soja em 15 mL de tampão fosfato 10 mM pH 5 sob agitação de 100 rpm durante 30 min; como condição ótima de reação a enzima presente em tampão fosfato 5mM pH 5,5 a 35 ºC durante 10 minutos; e no estudo de co-fatores a influência inibitória de solventes (até 10 %) na atividade da PO, assim como a ativação na presença de detergentes e sais clorados (até 450%). Nestas condições otimizadas foi obtido uma atividade específica de peroxidase de 363,78 U.mg-1.
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